
Maiso  de
Cha pag e 

DUVAL-LEROY
Sortie pédagogique 



Déroule e t de la jour ée 

Arrivée des élèves de la MC
Sommellerie à Vertus 9h  

h  - h    Visite des vignes du "Clos des
Bouveries" 
Visite des pressoirs de Vertus  et de
la cuverie  
Visite de la zone de production ainsi
que du chai suivi d'une dégustation
de la cuvée "Clos des Bouveries"
2006 et 2007 

h  - h  Dégustation des vins clairs pour
l'élaboration des différentes cuvées
de Champagne de la maison Duval -
Leroy 

h  - h  Rencontre avec la famille Duval
Leroy et de ses coopérateurs ainsi
que de 6 MOF Sommeliers présents
sur le site ce jour pour l'élaboration
d'une cuvée MOF. 

6h   Départ de Vertus direction Belfort.   

h Départ de Belfort direction Vertus



Vignes du "Clos des
Bouveries". 





Dégustation de la cuvée "Clos des Bouveries" de
deux millésimes différents : 2006 et 2007.
Dégustation intéressante et surprenante :
l'expression en nez et en bouche est totalement
différente. La cuvée 2006 exprime des arômes
plus racinaire et minérales ainsi qu'un fruité
exotique.
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Dégustatio  



Zoo  sur la zo e de
productio  : du vi

tra uille au vi
effervesce t  



Les i purtés so t co ce trées au iveau du col de la 4outeille,
le col sera plo gé da s u  4ai  glacé de gl col - °C  afi  de

for er u  glaço . 
Le glaço  est e pulsé par l'actio  de dégorge e t 

Ajout de li ueur de tirage 
Ajout du 4oucho  e  liège agglo éré,  de la pla ue de uselet

et du uselet 
Lavage des 4outeilles 

Eti uetage des 4outeilles 
Mise e  carto  

Mise sur palette des carto s  

Les élèves o t eu la cha ce de voir la chai e de productio  e
arche. E  effet, après avoir été éla4oré e  fût de  chêe ou e

cuve i o , les vi s tra uilles asse 4lés ou o  so t is e
4outeille de  cl. 

Auparava t, les 4outeilles étaie t ises sur des pupitres. C'est
grâce à l'actio  a uelle de l'ho e ue les 4outei lles étaie t

tour ées pour être ises sur poi te et ai si stopper l'évolutio  du
vi . 

Aujourd'hui, les 4outeilles so t placées couchées da s des casiers
ou des g ropalettes vo t les faire "tour er" afi  de les ettre sur
poi te. L'évolutio  tech ologi ue a per is u  gai  de te ps ai si

ue de réduire les trou4les usculo-s ueleti ue lié au travail
répétitif.  

U e fois ise sur poi te, le vi  e  4outeille 'évolue plus. C'est le
o e t de co ditio er le vi  ava t sa co ercialisatio . 

La chai e de productio  se déroule e   te ps : 
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 Tout au lo g de cette productio , des tech icie s vérifie t le 4o
déroule e t des différe tes étapes.  

 
Le Cha pag e va être stoc é au i i u   à 6 ois ava t d'être

is sur le arché.  
 



Comment ne pas
apprécier cet
endroit ?



Dégustatio  des vi s
clairs 







Repas avec Mada e
Carol Duval-Lero , Louis,

Charles et xulie  Duval 
 Lero , la cheffe de cave,
les 6 MOF So eliers et

Fra çois Thiriat.  



Asperges vertes sur
un feuilletage -
Petit Meslier 2005  

Blanc de volailles,
écrasé de pommes
de terre, parmentier
de boeuf purée de
patates douces -
Femme de
champagne 2002 

Délice de Rhubarbe
et coulis de fraises -
Rosé Prestige 



Selfie fi al ava t le retour à Belfort.
 

Des sourires sur les lèvres, des étoiles
da s les eu . U e jour ée riche e

découverte et e  partage.



Re ercie e ts : 
Les élèves de la classe de MC So ellerie
re ercie e t chaleureuse e t la fa ille

Duval-Lero  pour leur accueil, leur
ge tillesse et le te ps u'ils leur o t

co sacré afi  de découvrir la aiso  et leur
Cha pag e.  


